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ABSTRAK 

NIM : 2014420031, Judul : EVALUASI PENERAPAN PENGENDALIAN 

INTERNAL ATAS PEMBELIAN BAHAN BAKU (Studi Kasus Pada RM Ibu 

Wati). 

Jumlah Hal : 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui dan mengevaluasi pengendalian 

internal atas pembelian bahan baku telah di terapkan pada restoran RM ibu wati 

sudah berjalan efektif dan untuk mengetahui pengendalian internal pembelian 

bahan baku dapat menunjang kelancaran proses produksi. Untuk mencapai tujuan 

penelitian , metode yang di gunakan yaitu deskriptif kualitatif , yang tepat dan 

cukup dari semua aktivitas, objek, proses dan manusia. adapun teknik yang 

digunakan adalah wawancara, dokumentasi, dan observasi.  

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa penerapan pengendalian internal 

bahan baku telah diterapkan oleh restoran dan telah berjalan dengan efektif. Dengan 

demikian , diharapkan pengendalian internal tetap berjalan sesuai dengan standar 

yang ditetapkan dan menghindari kekurangan stok bahan baku sehingga 

kelangsungan proses produksi dapat berjalan sesuai dengan jadwal yang telah 

ditetapkan.  

Kata kunci : pengendalian internal, pembelian bahan baku. 
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ABSTRACT 

NIM : 2014420031, Judul : EVALUATION OF THE APPLICATION OF 

INTERNAL CONTROL OVER THE PURCHASE OF RAW MATERIALS AT 

RESTAURANT RM MRS WATI. 

 

Number of  Pages : 

 

 This study aims to determine and evaluate internal control over the 

purchase of raw materials that have been applied to the RM Ibu Wati restaurant 

has been effective and to find out the internal control of the purchase of raw 

materials can support the smooth production process. To achieve the research 

objectives, the method used is qualitative descriptive, which is appropriate and 

sufficient of all activities, objects, processes and people. As for the techniques used 

are interviews, documentation, and observation. The results of this study indicate 

that the application of internal control of raw materials has been applied by 

restaurants and has been running effectively. Thus, it is expected that internal 

control will continue to run in accordance with established standards and avoid 

shortages of raw material stocks so that the continuity of the production process 

can run according to a predetermined schedule. 

Keywords: internal control, purchase of raw materials. 
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