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ABSTRAK

Nama : Desfira Safitri
NIM : 2022120007
Jurusan : Bahasa Mandarin dan Kebudayaan Tiongkok

Judul Skripsi : Transformasi Lumpia Tiongkok Menjadi Lumpia Khas Semarang: Kajian

Akulturasi Kuliner.

Skripsi ini membahas transformasi lumpia Tiongkok menjadi lumpia halal khas Semarang
sebagai bentuk akulturasi kuliner. Penelitian dilakukan di Kota Semarang, dengan metodologi
kualitatif deskriptif, melalui pengumpulan data berupa wawancara, observasi, dan studi
literatur. Skripsi ini membahas secara spesifik sejarah dan proses transformasi lumpia dari
resep non-halal Tiongkok menjadi resep halal, perubahan bahan dan resep yang menyertainya,
serta alasan penerimaan luas lumpia halal ini oleh masyarakat lokal maupun wisatawan. Hasil
penelitian menunjukkan bahwa transformasi ini bermula dari pernikahan lintas budaya antara
Tjoa Thay Joe dan Mbok Wasih pada dekade 1930-an, yang membuat resep lumpia beralih
sepenuhnya menjadi halal dan diwariskan hingga generasi kelima. Perubahan bahan
berlangsung bertahap, mulai dari penghapusan bahan baku babi hingga sertifikasi halal MUI
dan inovasi varian modern. Lumpia halal ini diterima luas karena status kehalalannya, daya

tarik sensoris rasa manis-gurih, serta perannya sebagai ikon wisata gastronomi Kota Semarang.

Kata kunci: Lumpia Semarang, Transformasi Kuliner, Akulturasi, Halalisasi
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